СОФТ РОЛЛЗ

Применение:
специальный улучшитель для производства тостового хлеба и гамбургеров/хот догов. 

Дозировка:

1 %.

Срок хранения:
9 мес.

Упаковка:

Бумажные мешки по 25 кг.

Разработана техническая документация на хлеб «Тостовый».
РЕЦЕПТУРА
	Наименование сырья
	Хлеб «Тостовый»

	
	к завтраку
	особый
	любительский

	МУКА ПШЕНИЧНАЯ ВЫСШЕГО СОРТА 
	100,0
	100,0
	100,0

	СОФТ РОЛЛЗ
	1,0
	1,0
	1,0

	ДРОЖЖИ ПРЕССОВАННЫЕ
	3,0
	3,0
	4,0

	СОЛЬ
	1,5
	2,0
	2,0

	САХАР
	1,0
	4,0
	5,0

	МАРГАРИН
	2,0
	4,0
	8,0

	МОЛОКО ЦЕЛЬНОЕ
	-
	3,0
	-

	АНТИШИМ
	0,1
	0,1
	0,1

	ВОДА по расчету (около)
	52,0
	47,0
	50,0


Параметры технологического процесса

Продолжительность замеса теста в двухскоростной машине 

спирального типа, мин






    3 + 8

Температура теста после замеса, ˚С




  26 - 28

Продолжительность брожения теста, мин




      10

Масса тестовой заготовки, г





     500

Продолжительность окончательной расстойки

при температуре 35 (С, мин






  50 - 60

Выпечка:

температура, ˚С




240 ( 200




продолжительность, мин



  40 – 45

Примечание:

При производстве булочек для гамбургеров – рецептура №3.







