СУВИТА КОНЦЕНТРАТ

Применение: смесь для приготовления специальных сортов хлеба и булочек с семенем подсолнечника.

Дозировка:     до 25 %.

Срок хранения: 6 мес.

Упаковка:    Бумажные мешки массой 25 кг.


Совместно с ГУП «Хлебсервис» (г. Москва) разработана техническая документация на производство изделий хлебобулочных «Кубанские» с использованием смеси «Сувита концентрат».

РЕЦЕПТУРЫ:

«Изделия кубанские пшенично-ржаные»

МУКА РЖАНАЯ ОБДИРНАЯ 




20,0

МУКА ПШЕНИЧНАЯ ВЫСШЕГО ИЛИ ПЕРВОГО СОРТА
60,0

СУВИТА КОНЦЕНТРАТ





20,0

ДРОЖЖИ ПРЕССОВАННЫЕ




  2,5

СОЛЬ








  2,0

«Изделия кубанские пшеничные»

МУКА ПШЕНИЧНАЯ ВЫСШЕГО ИЛИ ПЕРВОГО СОРТА
80,0

СУВИТА КОНЦЕНТРАТ





20,0

ДРОЖЖИ ПРЕССОВАННЫЕ




  3,0

СОЛЬ








  2,0

ПАРАМЕТРЫ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА

Продолжительность замеса теста, мин


  3+5

Температура теста после замеса, °С


27 - 28

Продолжительность брожения теста, мин


   20

