ТЫКВИТА

Применение:
 Для приготовления специальных сортов хлеба и булочек с семенами тыквы и подсолнечника.

Дозировка:
 до 25 %.

Срок хранения:
6 мес.

Упаковка:

Бумажные мешки массой 25 кг.

Разработана техническая документация на хлебобулочные изделия «Тыквита»: пшеничные и пшенично - ржаные.

рецептура:

Тыквита пшеничныЕ

МУКА ПШЕНИЧНАЯ ВЫСШЕГО ИЛИ ПЕРВОГО СОРТА
80,0

ТЫКВИТА







20,0

ДРОЖЖИ ПРЕССОВАННЫЕ




  2,5

СОЛЬ








  2,0

Тыквита пшеничнО - ржанЫЕ

МУКА ПШЕНИЧНАЯ ВЫСШЕГО ИЛИ ПЕРВОГО СОРТА
60,0

мука ржаная хлебопекарная обдирная

20,0

ТЫКВИТА







20,0

ДРОЖЖИ ПРЕССОВАННЫЕ




  2,5

СОЛЬ








  2,0

ПАРАМЕТРЫ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА

Продолжительность замеса теста, мин


  3+5

Температура теста после замеса, °С


28 - 29

Продолжительность брожения теста, мин


   20

