ХМЕЛЬ И СОЛОД

Применение:

смесь для производства специальных хлебобулочных изделий.

Дозировка:
25 %

Срок хранения:
9 мес.

Упаковка:
бумажные мешки массой 25 кг.

Разработана рецептура на хлеб «Посадский» с хмелем.

рецептурА:

	МУКА РЖАНАЯ ОБДИРНАЯ, кг                                 
	40,0

	МУКА ПШЕНИЧНАЯ ВЫСШЕГО ИЛИ ПЕРВОГО СОРТА, кг
	35,0

	ХМЕЛЬ И СОЛОД, кг
	25,0

	АГРАМ СВЕТЛЫЙ, кг
	1,9

	ДРОЖЖИ ПРЕССОВАННЫЕ, кг
	1,5

	ВОДА, л около
	63,0 – 65,0


ПАРАМЕТРЫ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА:

	Продолжительность замеса теста, мин
	7 + 5

	Температура теста после замеса, °С
	28 - 29

	Отлежка, мин
	20 - 30

	Предварительная расстойка, мин
	10

	Окончательная расстойка, мин
	60±10

	Температура выпечки, С
	230 - 190

	Продолжительность выпечки изделий массы 0,5 кг, мин:                                             
	

	- формовых 
	40

	- подовых 
	30


