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ООО «КАРЬЯ»

Т/ф (495) 105-12-03,

 8(915) 096-34-42 

E-mail: karyamoscow@gmail.com

ЛАК КОНДИТЕРСКИЙ ПИЩЕВОЙ

ОПИСАНИЕ: жидкость для придания глянцевого блеска изделиям из сахарной пасты, марципана и  карамели.  Идеально подходит для лакирования  изделий изготовленных из мастики «Сахарная Вуаль».

СОСТАВ: вода, сахар, глицерол, лимонная кислота, ароматизатор - ванилин идентичный натуральному.
ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ:

цвет –  прозрачная жидкость 

вкус и запах  -   карамели
ПРИМЕНЕНИЕ:

- для придания лакового блеска деталям мастичных фигурок (губы, волосы, глаза, детали одежды, аксессуары);

- для приготовления красок для росписи по мастике  и цветочной пасте;

- для защиты изделий от влаги (фигурки из изомальта);

- для подготовки некоторых поверхностей к росписи (лак создаст барьер и послужит связкой между  поверхностью и краской);

- для покрытия элементов цветочных, фруктовых и овощных композиций (придание естественного природного воскового глянца).

СПОСОБ НАНЕСЕНИЯ: равномерно наносится на поверхность изделия кистью или через распылитель. Так же можно лакировать изделия, окуная их в емкость с лаком. После нанесения на поверхность высыхает в течение нескольких минут.

ПИЩЕВАЯ  И ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ В 100 Г ПРОДУКТА:  

	Белки, г
	19,7

	Жиры, г
	0

	Углеводы, г
	0,075

	Энергетическая ценность, ккал
	79,3


Не содержит ГМО.  Соответствует требованиям ТР ТС.

Кондитерский лак – абсолютно безопасный пищевой продукт. 

Не оказывает никакого влияния на организм.

УПАКОВКА: картонная коробка 1,2 кг (12 пластиковых бутылочек по 0,1 л.)

УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ: хранить в сухом прохладном месте. После вскрытия упаковки тщательно закрыть крышку.

СРОК ГОДНОСТИ: 24 месяца

Производитель: ООО «Карья» Россия
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