селедочка под водочу
впервые попробовали в Дивноморском м-м-м чудо))

разделанную селедку режем на маленткие кусочки, добавляем репчатый лук (замаринованный 5-10 мин в яблочном уксусе (в бальзамичском не очень(() 

выкладываем на тарелочку поливаем оливковом маслом и выкладываем рядом маринованный горошек

Второй раз в том же рестаране подали отврат – удивительно как такой продуктк можно опошлить((

