Печеночный торт
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Ингредиенты

 Печень (говяжья, телячья), 0,5 кг 

 Яйцо, 2 штуки 

 Мука, 3 ст. ложки 

 молоко, 0,2 мл 

 соль, перец, 2 мг 

 лук (крупный), 2 штуки 

 Морковь (крупная), 2 штуки 

 майонез, 0,3 кг 

 чеснок (зубчики), 4 штуки 

 растительное масло, 50 мл

Сырую печенку прокрутить через мясорубку. Вбить 2 яйца, положить муку, соду. Все перемешать. Добавить молоко. Должно получиться «тесто» похожее на блинное. Выпекать на сковороде с двух сторон. Морковь и лук мелко порубить и потушить на растительном масле, затем смешать с майонезом, добавить чеснок (по вкусу). Коржи промазать полученной смесью. Можно украсить торт желтками, зеленью. Торт должен постоять примерно 3-4 часа.
http://deti.mail.ru/recipes/gotovim_iz_mjasa/423002/
