
legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

34 

90

24 

40
Хлеб 8 злаков, 300 г

Мука пшеничная 1/с, мука ржаная, 
смесь зерен и семян, вода, дрожжи, соль.

СКИДКА
30 %

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

22 

90

15 

90
Салат Живая сила, 100 г

Сельдерей консервированный, лук порей, помидоры, огурцы, яблоки, 
морковь, масло растительное, уксус, чеснок, соль, сахар.

СКИДКА
30 %

ЦЕНЫ ДЕЙСТВИТЕЛЬНЫ
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Name
info

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amountpr 

gr

Н

ИЗКАЯ       Ц

Е Н А

   • • 
Name
info

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount op 

og

pr 

gr
sk %

скидка

Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 2 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount op 

og

pr 

gr*цене
2 1по

Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 3 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount op 

og

pr 

gr*цене
3 2по

Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 4 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount op 

og

pr 

gr*цене
4 3по

Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 5 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount op 

og

pr 

gr*цене
5 4по

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

цене
2 1по

op 

og

pr 

gr *
Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 2 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

цене
3 2по

op 

og

pr 

gr *
Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 3 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

цене
4 3по

op 

og

pr 

gr *
Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 4 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

цене
5 4по

op 

og

pr 

gr *
Name
info
*Цена указана за 1 шт. 
при покупке 5 шт. единовременно

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

op 

og

pr 

gr
Name
info

СКИДКА
sk %



Треска жареная в льезоне, 100 г
Филе трески, мука в/с, яйцо куриное, вода питьевая, 
масло растительное, соль, перец белый молотый.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 56 

40

44 

90
20 %

скидка

Плов с грибами Венгерский, 100 г
Шампиньоны, морковь, рис, перец, бульон, оливковое 
и подсолнечное масло, петрушка, лук, морковь, грибы, 
сельдерей, перец, соль, сахар, перец душистый, куркума, 
масло растительное.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 25 

90

20 

40
21 %

скидка

Кисель шоколадно-сливочный, 100 мл
Молоко пастеризованное 3,2%, сливки 22%, вода питьевая, 
крахмал картофельный, сахар-песок, какао, соль.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 14 

40

11 

40
20 %

скидка

Салат Завалинка, 100 г
Филе куриное, огурцы маринованные, морковь, 
картофель, свекла, сельдерей консервированный, 
майонез, соль, зелень петрушки, перец черный молотый.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 22 

90

16 

90
26 %

скидка

Салат из крабовых палочек с кукурузой, 100 г
Рис, кукуруза консервированная, огурцы свежие, крабовые 
палочки, яйцо, майонез.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 17 

90

14 

40
19 %

скидка

Закуска по-русски, 100 г
Картофель, грудинка свиная горячего копчения, 
огурец консервированный, петрушка, соль.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 27 

40

21 

90
20 %

скидка
Колбаски куриные гриль, 100 г
Фарш из мяса птицы, паприка молотая, соль, тимьян, 
перец молотый, сливки 22%, молоко 3,5%.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 39 

40

31 

40
20 %

скидка
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Багет Чесночный, 100 г
Мука пшеничная в/с, вода питьевая, 
масло сливочное, чеснок, соль, 
дрожжи, укроп, петрушка.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 18 

40

15 

40
16 %

скидка

Багет с кунжутом, 155 г
Мука пшеничная в/с, вода питьевая, 
соль, дрожжи, кунжут.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 13 

90

11 

90
14 %

скидка

Хлеб Серпантин, 300 г
Мука пшеничная в/с, вода, 
солодовый экстракт, соль, дрожжи.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 15 

90

13 

40
15 %

скидка

Хлебец французский подовый с ветчиной, 100 г
Мука пшеничная в/с, вода питьевая, 
ветчина, масло растительное, дрожжи, соль.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 12 

90

10 

90
15 %

скидка

Маффин Апельсиново-брусничный, 100 г
Мука пшеничная в/с, сахар, яйцо, 
масло растительное, помада сахарная, 
смесь для маффинов, вода, брусника, апельсин.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 24 

40

20 

40
20 %

скидка

Печенье Американское с шоколадом, 100 г
Мука пшеничная в/с, сахар, маргарин, яйцо куриное, тёмный 
шоколад, смесь для печенья, какао-порошок, соль, ванилин.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 26 

90

22 

90
14 %

скидка

Маффин Три шоколада, 100 г
Сахар, яйцо, масло растительное, мука пшеничная в/с, 
начинка шоколадная, смесь для маффинов, вода питьевая.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 33 

90

28 

40
16 %

скидка

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

19 

90

16 

90
Печенье Фигурное, 100 г
Мука пшеничная в/с, маргарин, 
сахар, помадка, глазурь шоколадная, 
яйцо куриное, смесь для печенья, соль.

СКИДКА
15 %
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Приготовление теста:
-� Размягченный маргарин смешиваем с обычным  

и ванильным сахаром и взбиваем миксером  

в течение 10-15 минут
- �Постепенно добавляем яйцо, cоль и продолжаем взбивать 

еще 10 минут
- �После того, как масса стала однородной и пышной 

добавляем муку, разрыхлитель и перемешиваем,  

чтобы в тесте не было комочков.

- �Кладем тесто в холодильник отдохнуть на 30-40 минут

- �Достаем тесто из холодильника и раскатываем в пласт 

толщиной 8-10 мм
- �Разными формочками вырезаем тесто, выкладываем 

на противень, предварительно проложенный пекарской 

бумагой
- �Выпекаем в духовке при температуре 180-190°С  

в течение 15-20 минут до золотистого цвета

Приготовление помадки:
- �В белок, постоянно помешивая ручным венчиком или 

силиконовой лопаткой, добавляем частями сахарную пудру

- �Мешаем до получения белоснежной массы, без комочков

- �Добавляем лимонный сок и мешаем еще 2 минуты

Украшение:
- Берем остывшее печенье
- �Украшаем помадкой при помощи кисточки или через 

конвертик из пергаментной бумаги

- �Украшаем разогретым до 40°С шоколадом через 

конвертик из пергаментной бумаги.

Для приготовления 500 грамм печенья вам понадобится:
Для теста: Мука пшеничная  в/с – 1 стакан (240г), Маргарин 
(или сливочное масло) – 100г, Сахар-песок – 4 ст.л.(100г), Яйцо – 1шт., 
Разрыхлитель – 1 пакетик (10г), Ванильный сахар – на кончике ч.л., 
Соль – на кончике ч.л.(1г). Для помадки: Белок яичный – 1шт.(25 г), 
Сахарная пудра – 200г, Лимонный сок – 1ч.л. Шоколад горький – 100г.



Салат Боярский, 100 г
Грибы, буженина, яйцо, лук жареный, 
сыр, грецкий орех, майонез, масло 
растительное, соль, перец, укроп.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 47 

90

41 

90
12 %

скидка

Салат из шампиньонов по-корейски, 100 г
Шампиньоны, лук, петрушка, масло 
растительное, масло кунжутное, перец.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 41 

40

33 

90
18 %

скидка

Торт Печеночный, 100 г
Печень говяжья, молоко, яйцо, майонез, 
чеснок, перец болгарский, кукуруза консервированная, 
мука пшеничная, масло растительное, зелень, соль.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 42 

40

37 

90
10 %

скидка

Пирожки с капустой, 100 г
Тесто дрожжевое, сахар-песок, яйцо.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 19 

90

16 

90
15 %

скидка

Пирог постный с картофелем и грибами, 100 г
Мука пшеничная в/с, сахар, дрожжи, соль, картофель, 
шампиньоны, лук репчатый, масло растительное.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 19 

90

16 

90
15 %

скидка

Печенье Воздушное с кунжутом, 100 г
Сахар-песок, семена кунжута, белок яичный, посыпка 
шоколадная декоративная, корица, кислота лимонная.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 41 

90

35 

40
15 %

скидка

Для приготовления 500г хлеба вам понадобится:
Мука пшеничная в/с – 1,5 стакана (360г), Соль – 1/3 ч.л. (3,5г), Сахар-песок – 
1/3 ч.л. (3,5г), Дрожжи сухие – 1/3 пакетика (3,5г), Вода – 1/2 стакана (120мл), 
Простокваша – 2 ст.л. (50мл), Сыр твердый – 50г.

*�В период с 4 по 27 марта  приглашаем в гипермаркеты О’КЕЙ на дегустацию продукции собственного производства.  
Условия проведения акции уточняйте в Отделах производства.

- �Смешиваем муку, соль, сахар, дрожжи с простоквашей 

и теплой водой

- �Мешаем тесто до получения однородной, упругой 

консистенции

- �Добавляем нарезанный на кубики (5-7мм) сыр. 

Вмешиваем его в тесто, чтобы сыр равномерно 

распределился по тесту

- �Даем тесту отлежаться в тепле (не выше 35°С)  

под влажным полотенцем в течение часа

- �Обминаем тесто и даем полежать в тепле под 

полотенцем еще 30 минут

- �Тесто делим на два куска и формуем продолговатой 

формы в виде батончиков

- �Укладываем на противень простеленный бумагой для 

выпечки, накрываем сухим полотенцем и даем хлебу 

подняться в течение 30 минут

- �Снимаем аккуратно полотенце, чтобы тесто к нему  

не прилипло, оставляем хлеб подниматься еще 20 минут

- �Смазываем поверхность хлеба водой, чтобы корочка  

на хлебе размягчилась

- �Делаем надрез глубиной 1 см вдоль изделия, 

сбрызгиваем изделие водой и ставим в духовку

- �Выпекаем в духовке при температуре 200-210°С 

в течение 25-30 минут до золотистого цвета

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount

49 

90

42 

40Хлеб Сырный, 300 г
Мука пшеничная в/с, 
вода, дрожжи, сыр, 
соль, кислота лимонная.

СКИДКА
15 %

Салат Фунчеза, 100 г
Говядина, морковь, огурцы свежие, 
перец сладкий, лапша фунчеза, 
масло растительное, масло кунжутное, 
зелень кориандра, соус соевый, чеснок, 
сок лимона, перец чили.

legend
op: OldPrice_zl, , OldPrice_gr, , Price_zl, , Price_gr
Name: Name, , Info
sk: Amount 39 

40

34 

40
12 %

скидка

04-06.03.2016

11-13.03.2016 04-06.03.2016

18-20.03.2016 18-20.03.2016

25-27.03.2016

25-27.03.201611-13.03.2016

ООО «О’КЕЙ» не несет ответственности за содержание 
представленных материалов. Все представленные
товары имеют необходимые лицензии и сертификаты. 
Только для распространения на территории магазинов «О’КЕЙ».

Продавец ООО «О`КЕЙ», ОГРН 1027810304950, адрес место нахождения: 195213, Санкт-Петербург, 
Заневский пр., дом 65, корпус 1, лит. А. Период действия предложения с 3 по 30 марта 2016 г. 
Предложение действительно при наличии товара. Количество товара ограничено. Внешний вид товара 
может отличаться от изображений, представленных в каталоге. Продавец вправе в одностороннем 
порядке изменять без предварительного уведомления, изменять правила предоставления ценового 
предложения, разместив соответствующую информацию в местах продажи товара.


