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У меня Redmond RMC-M4502
Ингридиенты: 
для теста
1 яйцо
1 стакан сахара
200гр кефира
1 стакан муки
2-3ч ложки какао
0,5ч ложки соды
для крема 
сметана (я беру сметану "Простоквашино" 20% 350гр)
сгущенка можно заменить сахаром (по вкусу)
и на свой вкус что угодно для красоты
Готовка:
Яйцо взбить с сахаром, добавить кефир и соду. дать постоять 10мин. затем мука и какао.Все перемешать хорошо!(оно будет жиденькое)
Форму смазать сливочным маслом и вылить тесто.
Я включаю "ВЫПЕЧКА" 50мин + 5мин еще там держу пока готовлю крем.
Крем: сметану смешать хорошенько с сахаром или со сгущенкой по вашему вкусу.разделите пополам на 2части.
Вынимаем готовый коржик и разрезаем его вдоль(чтоб получилось 2коржика). вам может показаться что он не спекся-сыроват,НО это не так.он и должен быть такой.
Смазываем нижний коржик одной половиной "крема". кладем сверху второй коржик и тоже его смазываем 2ой половиной "крема".я посыпаю тертым шоколадом.
Ставим в холодильник и через часик пьем чай с вкусным тортиком
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